
KOH SAMUI 
THAILÄNDISCHE 
SPEZIALITÄTEN 

05.2023 



Vorspeisen   

1. Kiau Tort Leg 5,50 € 

Drei Thailändische Frühlingsrollen, gefüllt mit  

Glasnudeln und Gemüse dazu Chili-Sauce   

(vegetarisch, süßlich-pikant)   

   

2. Sathe Thai 6,90 € 

Drei Hühner-Spieße dazu Erdnuss-Sauce (pikant)   

   

3. Gemischter Vorspeiseteller
1,2 

11,90 € 

Für zwei Personen   

frittiertes Gemüse, Frühlingsrollen,   

Wan Tan (Teigtaschen mit Schweinefleisch) und   

Meeresfrüchte dazu Chili-Sauce (süßlich-pikant)   

   

4. Pak Tord 6,90 € 

Frittiertes Gemüse der Saison dazu Chili-Sauce    

(vegetarisch, süßlich-pikant)   

   

6. Wan Tan Tord 5,50 € 

Sechs gebackene Teigtaschen mit   

Schweinefleisch dazu Chili-Sauce (süßlich-pikant)   

   

7. Gung Tord 8,20 € 

Sechs Garnelen im Teigmantel mit frittiertem   

Gemüse dazu Chili-Sauce (süßlich-pikant)   

   

8. Krabben-Chips
2 
(10 Stück) 5,50 € 

dazu Chili-Sauce (süßlich-pikant)   

   

9a. Pla Meuk Tord 8,20 € 

Acht frittierte Tintenfischringe dazu Chili-Sauce   

(süßlich-pikant)   

   

   

   

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff, 2 Geschmacksverstärker   

   



Suppen    

10. Wan Tan Suppe    

mit gefüllten Schweinefleisch-Teigtaschen, klein 6,90 € 

Gemüse, Koriander und Knoblauch groß 11,50 € 

    

11. Tom Yam Gung
1,2  

  

Suppe mit Garnelen, Khawurzel, Zitronengras, klein 8,20 € 

Zitronenblättern und Koriander (scharf) groß 13,20 € 

    

12. Tom Kha Gai    

Hühnerfleischsuppe mit Kokosmilch, klein 7,90 € 

Khawurzel, Zitronenblätter, Zitronengras, groß 12,50 € 

Koriander und Curry (scharf)     

    

13. Guay Tieow    

Reisnudelsuppe mit Hühnerfleisch und klein 6,90 € 

Gemüse, Koriander und Knoblauch groß 11,50 € 

    

14. Gaeng Jeut Wun Sen    

Glasnudelsuppe mit Hühnerfleisch und klein 6,90 € 

Gemüse, Koriander und Knoblauch groß 11,50 € 

    

17. „Klaus“- Suppe    

Reisnudelsuppe mit gebratenem Rindfleisch, groß 12,50 € 

Gemüse, Koriander und Knoblauch    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff, 2 Geschmacksverstärker    

    



Salate   

21. Salat Gai 11,50 € 

Salat der Saison mit gebratenem Hühnerfleisch   

(süßlich-pikant)   

   

22. Yam Nuea 12,50 € 

Rindfleischsalat aus gebratenem Rindfleisch   

mit Koriander und Zwiebeln (scharf)   

   

23. Yam Wun Sen Gai 11,50 € 

Salat aus Glasnudeln mit Hühnerfleisch, Koriander,   

roten Zwiebeln und Paprika (scharf)   

   

24. Yam Wun Sen Gung 15,90 € 

Salat aus Glasnudeln mit Garnelen, Koriander,   

roten Zwiebeln und Paprika (scharf)   

   

25. Lab Bet 15,90 € 

Entenfleischsalat gebraten, gehackt mit Koriander,   

roten Zwiebeln, Paprika und Zitronenblättern (scharf)   

   

27. Som Tham 15,90 € 

Papayasalat mit getrockneten Shrimps,   

Knoblauch und Chili (scharf)   

   

28. Tham Thaeng 11,50 € 

Salat aus Gurken mit gebratenem   

Hühnerfleisch und Erdnusssauce (pikant)   

   

29. Lab Gai 11,50 € 

Salat aus gehacktem Hühnerfleisch mit Koriander,   

roten Zwiebeln, Lauchzwiebeln, Paprika (scharf)   

   

   

Auf Wunsch servieren wir Reis zu unseren Salaten   

   



Hauptspeise   

…mit Huhn   

30. Pat Pak Ruam Krathi Gai 11,50 € 

Hühnerfleisch mit Gemüsepfanne in   

Kokosmilch   

   

30a. Pat Pak Ruam Sauce Thua Gai 11,50 € 

Hühnerfleisch mit Gemüsepfanne in   

Kokosmilch und Erdnusssauce (pikant)   

   

31. Gaeng Kua Sapparot Gai 11,50 € 

Hühnerfleisch in Kokosmilch mit Ananas,   

Basilikum und rotem Curry (scharf)   

   

32. Panaeng Gai 11,50 € 

Hühnerfleisch in Kokosmilch mit Bambus, Karotten,   

Paprika, Zitronenblättern und Panäng Sauce (scharf)   

   

33. Pat Ga Pau Gai 11,50 € 

Gehacktes Hühnerfleisch gebraten mit Bohnen,    

Karotten, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum   

und Chili (scharf)   

   

34. Gai Gra Tiam Prik Thai 11,50 € 

Knusprig gebratenes Hühnerfleisch mit Knoblauch   

und Gemüsepfanne in Austernsauce   

   

34a. Pat Prieow Wan Sapparot Gai 11,50 € 

Hühnerfleisch mit Ananas, Zwiebeln,   

Gurken, Paprika und Tomaten (süß-sauer)   

   

   

   

Zu unseren Hauptspeisen servieren wir Reis.   

   



Nudeln und Reis  
 

35. Kao Pat Gai 11,50 € 

Gebratener Reis mit Hühnerfleisch, Ei und   

Gemüse   

   

35a. Kao Pat Sapparot Gai 11,50 € 

Gebratener Reis mit Hühnerfleisch, Ei und   

Ananas   

   

36. Pat Mee Leuang Gai 11,50 € 

Gebratene Eiernudeln mit Hühnerfleisch,   

Ei und Gemüse   

   

37. Pat Wun Sen Gai 11,50 € 

Gebratene Glasnudeln mit gehacktem   

Hühnerfleisch, Ei und Gemüse   

   

38. Pat Thai Gai 11,50 € 

Gebratene Reisnudeln mit Hühnerfleisch,   

Gemüse, Ei und Erdnüssen (pikant)   

   

39. Pat Khi Mau Gai 11,50 € 

Gebratene Reisnudeln mit Hühnerfleisch,   

Gemüse, Knoblauch, Chili und Basilikum   

(scharf)   

   

39a. Pat Zie lw Gai 11,50 € 

Gebratene Reisnudeln mit Hühnerfleisch,   

Gemüse und Ei   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

Unsere Speisen können auf Wunsch vegetarisch zubereitet werden.   

   



Vegetarisch  
 

45. Pat Pak Ruam 10,50 € 

Gemüsepfanne in Austernsauce (Pilze)   

   

46. Pat Pak Ruam Krathi 10,50 € 

Gemüsepfanne in Kokosmilch   

   

47. Pat Pak Prieow Wan 10,50 € 

Gemüsepfanne in süß-saurer Sauce   

   

48. Pat Pak Tao Hoo 11,50 € 

Gemüsepfanne mit frischem Tofu   

in Austernsauce (Pilze)   

   

49. Pat Ga Pau Tao Hoo 11,50 € 

Gebratenes Tofu mit Bohnen, Karotten, Paprika,   

Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum und Chili (scharf)   

   

   

   

   

   

   

   

   

Zu unseren Hauptspeisen servieren wir Reis.   

   



…mit Rind  
 

50. Pat Prik Nor Mai Nuea 12,50 € 

Rindfleisch mit Bambus, Bohnen, Karotten,   

Paprika, Basilikum und rotem Curry (scharf)   

   

51. Panaeng Nuea 12,50 € 

Rindfleisch in Kokosmilch mit Bambus, Karotten,   

Paprika, Zitronenblättern und Panäng Sauce (scharf)   

   

52. Pat Ga Pau Nuea 12,50 € 

Gehacktes Rindfleisch gebraten mit Bohnen,   

Karotten, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch,   

Basilikum und Chili (scharf)   

   

53. Gaeng Kieow Wan Nuea 12,50 € 

Rindfleisch in Kokosmilch mit Bambus,   

Auberginen, Bohnen, Zucchini, Basilikum und   

grünem Curry (scharf)   

   

54. Nuea Gra Tiam Prik Thai 12,50 € 

Knusprig gebratenes Rindfleisch mit Knoblauch   

und Gemüsepfanne in Austernsauce   

   

55. Pat Nuea Namman Hoi 12,50 € 

Gebratenes Rindfleisch in Austernsauce mit   

Champignons, Karotten, Lauchzwiebeln, Paprika,   

Sellerie und Cashewnüssen   

   

   

   

   

   

   

Zu unseren Hauptspeisen servieren wir Reis.   

   



…mit Ente  
 

60. Pat Pak Ruam Bet 15,90 € 

Gebratene Ente mit Gemüsepfanne   

in Austernsauce   

   

61. Pat Prieow Wan Sapparot Bet 15,90 € 

Gebratene Ente mit Ananas, Zwiebeln, Gurken,   

Paprika und Tomaten (süß-sauer)   

   

62. Pat Ga Pau Bet 15,90 € 

Gebratene Ente mit Bohnen, Karotten, Paprika,   

Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum und Chili (scharf)   

   

63. Pat Prik Nor Mai Bet 15,90 € 

Gebratene Ente mit Bambus, Bohnen, Karotten,   

Paprika, Basilikum und rotem Curry (scharf)   

   

64. Gaeng Kieow Wan Bet 15,90 € 

Gebratene Ente in Kokosmilch mit Bambus,   

Auberginen, Bohnen, Zucchini, Basilikum und   

grünem Curry (scharf)   

   

65. Gaeng Kua Sapparot Bet 15,90 € 

Gebratene Ente in Kokosmilch mit Ananas,   

Basilikum und rotem Curry (scharf)   

   

   

   

   

   

   

   

   

Zu unseren Hauptspeisen servieren wir Reis.   

   



…mit Garnelen / Fisch  
70. Pat Wun Sen Gung 15,90 € 

Gebratene Glasnudeln mit Garnelen,   

Gemüse und Ei   

   

71. Gaeng Kua Sapparot Gung 15,90 € 

Garnelen in Kokosmilch mit Ananas,   

Basilikum und rotem Curry (scharf)   

   

72. Pat Prieow Wan Sapparot Gung 15,90 € 

Gebratene Garnelen mit Ananas, Zwiebeln,   

Gurken, Paprika und Tomaten (süß-sauer)   

   

73. Gung Pat Pak 15,90 € 

Gemüsepfanne mit Garnelen in Austernsauce   

   

74. Pat Ga Pau Gung 15,90 € 

Gebratene Garnelen mit Bohnen, Karotten,   

Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum   

und Chili (scharf)   

   

75. Pat Zie lw Gung 15,90 € 

Gebratene Reisnudeln mit Garnelen,   

Gemüse und Ei   

   

76. Pat Pak Ruam Gung 15,90 € 

Gebratene Garnelen in Kokosmilch mit   

Gemüsepfanne und rotem Curry (scharf)   

   

82. Gaeng Kua Pla Too Na Krapong 11,50 € 

Thunfischstücke in Kokosmilch mit   

Ananas, Basilikum und rotem Curry (scharf)   

   

83. Pat Ga Pau Pla Meuk 15,90 € 

Gebratener Tintenfisch mit Bohnen, Karotten,   

Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum   

und Chili (scharf)   

   

   

Zu unseren Hauptspeisen servieren wir Reis.   

   



Deutsche Speisen   

92. „Marcos“ Chili-Schnitzel 12,50 € 

Paniertes Schweineschnitzel mit Chili,   

Erdnusssauce, Pommes und Salat* (scharf)   

   

93. Schweineschnitzel paniert 12,50 € 

mit Bratensauce, Pommes Frites und Salat*   

   

94. Großer Salatteller 11,50 € 

Salat* der Saison mit gebratenem Hühnerfleisch   

   

95. Chicken Nuggets (Kinderteller) 6,90 € 

mit Pommes Frites und Ketchup oder Mayonnaise   

   

Beilagen  
 

Gemischter Beilagensalat 3,50 € 

mit Kräuterdressing (Essig und Öl)   

   

Portion Pommes 3,50 € 

mit Ketchup oder Mayonnaise   

   

Portion Spätzle 3,50 € 

mit Bratensauce   

   

Desserts  
 

100. Gebackene Banane 4,90 € 

im Kokosmantel mit Honig   

   

101. Gebackene Ananas 4,90 € 

im Kokosmantel mit Honig   

   

104. Gebackene Banane¹ 5,50 € 

im Kokosmantel mit Vanilleeis und Sahne   

   

   

   

* Salate mit Kräuterdressing (Essig und Öl)   

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff   

   



Alkoholfrei     

Coca Cola
1,4

/ Light
1,4,6

/ Zero
1,4,6

, 

0,40 l 3,50 € Fanta
1,5

, Spezi
1,4,6

, Sprite, 

Bitter Lemon
3,5

, Ginger Ale
1
, Almdudler

1 

Orangina (rot/gelb) 0,25 l 3,50 € 

Mineralwasser 0,40 l 2,60 € 

(Classic / Medium / Still) 0,70 l 3,90 € 

     

Säfte und Nektare     

Apfel-, Ananas-, Orangen-, Grapefruitsaft 

0,40 l 3,90 € Kirsch-, Johannisbeer
5
-, Maracuja-, 

Mango-, Bananennektar
5 

Alle Säfte / Nektare als Schorle 0,40 l 3,50 € 

     

Qualitätsweine     

Neuseeländischer Marlborough 0,25 l 7,50 € 

Sauvignon Blanc (weiß, tropisch, fruchtig) 0,75 l 21,00 € 

Eisentaler Betschgräbler         

Riesling (weiß, trocken)      

Lauffener Katzenbeißer 

0,25 l 5,50 € Schwarzriesling (rot, trocken / halbtrocken) 

Endinger Vulkanfelsen      

Spätburgunder (rot, trocken / halbtrocken) 1,00 l 20,50 € 

Dornfelder (rot, trocken) 

Portugieser Weißherbst (rosé, trocken) 

Weinschorle (rot/ weiß / rosé) 
0,25 l 3,30 € 

0,50 l 5,60 € 

     

Sekt     

Freixenet Sekt 0,70 l 17,00 € 

Piccolo 0,20 l 4,50 € 

     

     

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 chininhaltig, 4 Koffein,  

5 Antioxidationsmittel, 6 Süßungsmittel („enthält eine Phenylalaninquelle“)  

     



Biere     

Hoepfner Pils / Jever-Pils (alkoholfrei) 0,33 l 3,50 € 

Hoepfner Export / Radler / Cola-Bier
1,4 

0,4 l 3,50 € 

Hoepfner Hefeweizen hell / dunkel / kristall 0,5 l 3,90 € 

Hefe-Radler / Bananen
5
- / Cola

1,4
- Weizen 0,5 l 3,90 € 

Erdinger Hefeweizen (alkoholfrei) 0,5 l 3,90 € 

     

Asiatische Biere     

Singha Beer / Chang Beer (Thailand) 0,33 l 3,90 € 

Tiger Beer (Singapur) 0,33 l 3,90 € 

Saigon Beer (Vietnam) 0,335 l 3,90 € 

     

Spirituosen     

Kirschwasser / Ouzo / Williams Christ 2 cl 2,50 € 

Jägermeister 2 cl 2,50 € 

Ramazzotti 2 cl 3,50 € 

Mekhong 2 cl 3,50 € 

Baileys 4 cl 3,50 € 

     

Aperitif                              je 5,50€ 

Campari Orange     

Aperol Spritz 
1,3  

   

Hugo 
1  

   

Lillet     

     

Heiße Getränke     

Cappuccino / Milchkaffee / Latte Macchiato   3,50 € 

Doppelter Espresso   3,50 € 

Kaffee / Espresso   2,50 € 

Tee (Pfefferminze, Kamille, Jasmin,   2,50 € 

Schwarzer, Grüner, Kräuter)     

     

     

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 chininhaltig, 4 Koffein, 

5 Antioxidationsmittel, 6 Süßungsmittel („enthält eine Phenylalaninquelle“) 

     



Cocktails                       je 7,50€ 

Big Buddha 1,2 Orangensaft, Apricot Brandy, 

 Tequila, Grenadine 

  

Caipirinha Pitu, Rohrzucker, Limetten 

  

Cuba Libre 1,4 Zitronensaft, Weißer Rum, Cola 

  

Koh Samui Island 1 Maracujanektar, Orangensaft, 

 Blue Curacao, Tequila 

  

Long Island Ice Tea 1,4 Orangensaft, Gin, Brauner Rum, Tequila, 

 Triple Sec, Wodka, Cola, Limetten 

  

Margarita Tequila, Triple Sec, Zitronensaft, Salz 

  

Mai Tai 1 Ananassaft, Zitronensaft, Brauner Rum, 

 Triple Sec, Weißer Rum, Grenadine 

  

Malibu Sunrise 1 Orangensaft, Zitronensaft, Malibu, Grenadine 

  

Mochito Havanna, Rohrzucker, 

 Limetten, Pfefferminzblätter 

  

Pina Colada 1,2 Ananassaft, Weißer Rum, Kokossirup, Sahne 

  

Sex on the Beach 1  Orangensaft, Apricot Brandy, 

 Wodka, Grenadine 

  

Swimming-Pool 1,2 Ananassaft, Blue Curacao, 

 Wodka, Kokossirup, Sahne 

  

Tequila Sunrise 1,2 Orangensaft, Zitronensaft, Tequila, Grenadine 

  

Thai-Lady 1,2 Ananassaft, Orangensaft, 

 Zitronensaft, Brauner Rum, Grenadine 

  

Zombie 1,2 Ananassaft, Maracujanektar, Orangensaft, 

 Brauner & Weißer Rum, Triple Sec, Grenadine 

  

  

  

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 chininhaltig, 4 Koffein, 

5 Antioxidationsmittel, 6 Süßungsmittel („enthält eine Phenylalaninquelle“) 

  



Alkoholfreie Cocktails     je 6,50€ 

Baby Mai Tai 
1,2 

Ananassaft, Maracujanektar, Zitronensaft, Grenadine 

 

Baby Pina Colada 
2 

Ananassaft, Maracujanektar, Kokossirup, Sahne 

 

Baby Pool 
1,2 

Ananassaft, Blue Curacao, Kokossirup, Sahne 

 

Chaweng Beach 
1,2 

Orangensaft, Maracujanektar, Kokossirup, Grenadine 

 

Moskito (alkoholfreier Caipirinha) 

Ginger Ale, Limetten, Rohrzucker, Pfefferminzblätter 

 

Sonnenaufgang 
1,2 

Ananassaft, Maracujanektar, Mandelsirup, Grenadine 

 

Tuk Tuk Racer 
2 

Ananassaft, Orangensaft, Zitronensaft, Kokossirup, Sahne 

 

Wachrüttler 
2 

Ananassaft, Maracujanektar, Orangensaft, Mandelsirup 

 

Wellenreiter 
1,2 

Ananassaft, Blue Curacao, Sahne 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 chininhaltig, 4 Koffein, 

5 Antioxidationsmittel, 6 Süßungsmittel („enthält eine Phenylalaninquelle“) 

 



Thai Restaurant Koh Samui 

Hofwiesenweg 1 / 76676 Graben-Neudorf 

Tel. 07255 - 766 974 

www.Kohsamui-Graben-Neudorf.de 

 
KohsamuiGrabenNeudorf 


